éﬁipg@%a@&% in Bladerdeey

Hoofdgeredqt 70 Min - & personen

Ingredienten

| rol Jan Pannenkoek Haderdeeg

| kleine ui, fijngesneden

N aVal | - ' |
600 grouv\ kipaehakt

| ei, geklutst

1S gram basiliaim, grof gesneden

75 aram zongedroogde tomaten, grof desneden

50 gram Parmezaanse kaas, geraspt

Peper & Zout

van Iqet gelnakt msneden in lqet bLaderdeeg ( ongeveer 2 ™ uut eLkaar)

zoc(at er strips ontstaom Leg oM en om de stnps over de vuLng

ven niet didnht te zijn. Kwast lqe/c_ brood in Me/c. lqet gektutste ei voor een

Mooi bakresultaat. Bak het gelnaktbrood in een voorverwarmde oven (190

| Vi .
graden) voor ohdeveer G0 min.

Snij er Mooie plakken uit en eet smakelijk.

VP

Serveer met een frisse salade | E—

Maak je handen ~

nat voordatje JE VINDT T IN

het Sd"lak tM HET KOELVVAK

sel gaat kheden

dan bl ijft het

niet -de) PLakkeh ZG geibakk@ﬂﬂ

Z0O00

|

coo lelker!




